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Es necesario investigar aplicadas a todas las
para conocer las virtudes facetas de utilizacion:
de la aceituna y del aceite . cocina, deporte, salud en
general, etc.

pero es igualmente necesario dar a
conocer estos y otros aspectos del
olivar y sus productos.




Otros

(Acercandonos al olivar y El Aceite en la época del Quijote).

U laguiddo: Aceite de oliva

Bienvenido a la sede de Olivar y Escuela

Pase sin Hamar




1. Introduccion

. Preparando los materiales

. Difusion inicial de los mismos

4. Tareas actuales de divulgacion

5. Proyectos de futuro

—)







1. Introduccion

GRUPO DE TRABAJO DE CIENCIAS NATURALES DE DEPARTAMENTD DE BHOLOGLIA ¥ GEOLOGLY DEL IES
ABAHAL-PARADAS AL-ANDALUS

Joeens Besqerea Fodrigoss. Massro Elcisa Viaverds Canenoa

LES SAN ALBING (PARADAS) Lda en Ciencias Bickigicas
e Tz Pz Mlmesirn Fernando Chaves Goaxiber

1 E5 EUROPA (ARAHAL) Ldo. en Clencias Baoldgicas
e Mastiel Grarcan Lépes. Lde. en Ciencaas Eaclogicas

LES FEDELAS CASAS (MORON)

Tast Mazuel Lope: Maior Dy m Ciencian Biokogica

LE.5 LA PAZ (SEVILLA )

José Luis Ramos Losada. Maesiro

€ P MANUEL SANCHEZ ALONSO (ARAHAL)

Mozgen Tomes Pamilla Meesmo.

OB LULS VIVES (PARADAS)
COORDINADOR DE ANBOS GRUPOS

Carles Zamorans Leal Dr. en Clencias Biokigeas

1ES. AL-ANDALUS (ARAHAL)Y

Para los provectos de dhvulgaciin contamos con b participacion de ofr i s compater @+ que han formado parte de suestro departamesto duraste alpmos aios. o son miembros.
de oiros depariamenios de moestro cendro.

# Mameh Borrego Gomez (Lda. en Clencizs Biokigicas. Departamentc de Bicloga v Geologia carses J003-05 )
+ Provectos:
& Acercamcones @ oinvae (2004)
& ET aceite em 2 dpoce cel Gadione (D005
Mosé Ambonio Naovaro Dominguer (Lde. en Ciencias Fisicas |}
+ Provectos:
§ ET acaite am la dpoca dal Gudrore 20051
_ & ET cwiltivo del offver 20000
Angel Pina Casbejon (Ldo. en Ciencias Cramicas. )
4 Provecto - El oceide en la dpoca del (upiede (2005
Migwel José Ruiz Martinez (Ldo. en Matematicas )
4 Provectos:
8 E] cuiltivo del olnver. (20000
& L eomnma de masa. (2007)
Maroela Agolera Herrera (Lda en Clencizs Econdmicas v Empresaniales)
+ Provecte.- El cultve cal afivar. (20061
Carmen M* Géanez Domingues (Lda. en Bellas Aries)
= Proyecto.- Lo aceifama da mesa. (20070

Heman sommeads 1 adas misitro rorecto o Ingde y 8 Frameds De matares e eneapan don conpaiier B4

# Floda M* Coca Morales (Lda. on Flologia lngheia)
* Fosrndo Ferndnde: Agoado (Ldo. o Fillogia Francesa)




Fase 1.- Preparando los materiales y
difusion inicial de los mismos.




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Herbario.

Diapositivas.

Resumenes.

Base de datos.
Diaporamas.

Otros.




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Libro de apoyo para el profesor.




Fase 1.- Preparando los materiales y
difusion inicial de los mismos.

Libro de apoyo para el profesor.

Presentacion v agradecmuentos (51 KB)

Introduccion (1437 KB)

Caracteristicas bioldaicas (722 KB)

Labores v técmcas de cultnvo (1116 KB)

Plagas v enfermedades (188 KB)

Malas luerbas del ohvar (19253 EB)

Aprovechanumento (2080 KB)

Aphcaciones en el aula (632 EB)

Bibhiogratia (47 KB)

Indice de materias (104 KB)

Apéndice (52 KB)

Glosano (21 KB)




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Libro de apoyo para el profesor (Introduccion).

4

Composicion quimica del aceite de oliva.

1/ Cualidades y gastronomia.

2/ Historia. \
3/ Economia.
El metabolismo del colesterol.

Estabilidad del aceite de oliva para la fritura.

|«




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Composicion quimica del aceite de oliva.

99 % lipidos
acidos grasos saturados 8-23 %

" 2 insaturados 75-90 %
" . monoinsaurados (oleico) 56-83 %
" a poliinsaturados (linoleico) 3.5- 20 %
" " & (linolénico) 0-1.5 %

vitamina E

Provitamina A (caroteno)

Grasas comeslibles Acidos grasos %

Sawrados Moncinsauxrados Polinsatirados

Aceile de cacahuete 18 56 26
" de colza 6 68 26
" de grasol 10 18 12
" de maiz 17 38 45
" de oliva 12 80 8
" de soja 14 30 56
Manteca de cerdo 32 54 14
Mante quilla 58 33 3
Margarina 50 40 10




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

El metabolismo del colesterol.

Lipoproteina de baja densidad (LDL)

MNiveles globales Niveles HDL Niveles LDL
de colesterol

Ac Gr.Saturados

Ac.Gr. Monoinsaturados

Ac. Gr.Poliinsaturados




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Estabilidad del aceite de oliva para la fritura.

aceite de palma
aceite de cacahuete

aceite de oliva
temperatura de fritura 180°C

manteca de cerdo
girasol - soja
colza - maiz
margarina




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Cuadernos de dibujos para utilizacion en el aula.




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Herbario.




Fase 1.- Preparando los materiales y
difusion inicial de los mismos.

Diapositivas.

Molino de martllos

Abnacenamismio de aceiie

Centrifigas

F- 1 El-ffli tfl de D I i‘ ﬂ Exi é#ta carpela podid enconliar ondgencs &

Pilas de decentacids

}. o
Diapositivas

Las unagenes son mo de log matenales mas (hles para coalgmer trabago, En este caso presentamos
i coleccion de maas de 104 |1m]:|o--|.h1'n< |.|..‘|>:ﬁ{':l|:|r|-' o temaz, Loz |}-|11_'_|:|'|.‘|||:-; estin @ abados en alta
resalucion pero por motrves de espacio henyos temndoe que reduculas consderablemente.

Esperamos que les sean tihiles.

Para entrar en la carpeta elegida solo tiene que pulsar sobre las inagenes.

N TR
A
L

-
Acete de olnva Acerhma de mesa Flores de olvo
\&i %

wr J'L -

Labores agricolas Plagas v enfermedades “Mlalaz lwerbaz" del olra

Comtroles prents de aceite

| -
- g |

Criba de moline de martillos

|«




Fase 1.- Preparando los materiales y
difusion inicial de los mismos.

Abonado del olrvar
Aderezo a la sevillana
Algodion del oliv

.‘\.I[CI FOIOTHES v 1"._. TEMLAC RS

]

d del ;
Caractenisticas del acese
Ciclo anual del olive
de ace
la

taminacion
:'l.' l.'IIIJII.I.‘-
Defensa contra las plagas
Desarrello v crecimiento
Eccnomia de la acesuna

El aceite v su economia
Engaizado de esquejes

Entamadoe o aderers ala sevillana
Envasado del aceite

Extraccyon confinua de acette
FI]l! .Idl\.' |.1¢'| ACEHE

hdades botanicas del olwo

Resumenes

Historia
Injertos
La aceituna de mesa

Alalas hierbas del olivas

v enfermedades
Plaguicidas
Poda del olive
Polilla
PI ACTHCAS Iji.- I.II::.'E ALST 1D

Preparacion del suelo

Propiedades medicinales
Recopda de la acemmuma de molino

Recoleccidn de la acemuna de meza
Relaciones filogenéiicas
Repil

Requenmientos

Raego del olrvar

ar

Tratamsent o5 oductos qus
Tuber 15
Vanedades cultivadas en Espadia




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Base de datos.

‘ Titulo
LAS PROPIEDADES BENEFICIOSAS DEL ACEITE DE OLIVA. F.GRANDE COWIAN|

Materia - Revista
NITRICION |DLIVAE -2 P33




Fase 1.- Preparando los materiales y
difusion inicial de los mismos.

Diaporamas.

El Aceite de Oliva

Titula

El aceite de cliva ha venido utilizéndose desde épocas
rematas. Laleyenda atribuye el origen del olivoala diasa
Falas Atenea

Tibige che P Prosssickn

Existen restos de anforas cregas, romanas v de otros
pueblos que se utilizaban para contener aceite




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.




Fase 1.- Preparando los materiales y
difusion inicial de los mismos.

Ampliacion y actualizacion. APORTACIONES

limcanbmente exishia vna seccwm de aportaciones ajenas al gpo en el apartado < Otros>,
biemos censaderado mas comemente agrapar cstas colaboracings en mna secron
widependiente

1 Fecha actual comtames con s agnente:
El aceite de oliva virgen se ohtiene exclusivamente por medios mecanicos. Mediante gx sahndabler del aceite de alivn Eosfrnc e bsBre Mifarts Dulgds Tibs Disssisl)

1 acothina Y el acerls I (nesdecin, caevs 7 eiensndg (Cordrmeia de O Saubvader Cubes Haveme § D fead M

el molido de la aceituna y diversas manipulaciones de la pasta asi formada, se consigue O

vacetima v el acebe I (F e de gbvn - stmecidn ) {Cenfrmen de O Jabvadar Cubims Havase ¥ I, Read 1

el aceile virgen de oliva. Si el nivel de\calidad es aceptable puede consumirse i e

1 acefina & el aceale LI (ES apmts de sbvn- eilidid ) (Coefmrmein de D Tabwider Dubis Havess 0 Jaad WP

s (Ingeresro agrensmsd)]

directamente, pero si no lo es, debe procederse al refinado. Esta operacion consiste

basicamente en la disolucion del aceile en disolventes organicos y posterior eliminacion de i sobre gata {Comseje Dot Eatmacsom)

de alros v aceibmns de diteremtes vanedades (Fotzgreas e B barecal Mossso S imchezCunga

dichos disolventes mediante destilacion. s
Alnplia*:i C-;I] »’} ac tualizaCi é}‘.l. cabilad en el obvvar (Cosforenad do D Frerses Javer Bodads Jega Bgmams ajpiedmai)

calidad em s aceihuia de muesa (Condfmmmcis ds O Francucs ferim Rossdo Sspus (ngenism sgeénoms))

Volver a 1z pdgina antericr

Calidades actuales de aceite de oliva jos

gual a 25 del atributo frutado superior a 0

. aceite de oliva virgen con una
ibre, superior a 2g s la na de sus de
superior a 2°5 y la del at o frutade supenora 0.




Fase 1.- Preparando los materiales y -
difusion inicial de los mismos.

Bienvenido a la sede de Olivar y Escuela

al olivar

|t
I-j. +LE
Sl
. f r:g—-q
- 4 s -y . &’ ‘i

Pase sin Hamar

Departamentolde
¥ .
H%I'tll_l‘rfﬂ'é.ﬁ -

I Bl cif Sy Cll R U el st o

Grupo de trabajo de
' | Arahal-Paradas)

el el e b A B




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion. -

El cultivo del 0|IVo A Ve k Cenda
&8 s, liafdGeittr mJ:e 11E5Y

jmmm

(ATl & Cetto (e coe
:t:rr:zmdzﬂ:ms:mn

Oro liquido:
Aceite de oliva.

CRETIVOE

1 Prafemeba enls colfars dell sk, o0 gue stee o1 ol components i ppartuis dsl smisms que 1eden 3 et
rraira s rancienci o bl dbmmnii de Lar gl sy smbontaler. srosmmiar v ssrmdes que tens ol cales
el alrvs pars lazsas
e hr o el sl o B e e

% Commeioci m b S I e cbdd e ot e o desa

4 Fupbos lna Bundumerstan cirnttic sa ds mashan de lua siidides v pracesss das som L o isl
ncrite de aliva
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i NelhanaEianle clic™ en tods ¢l montaje |
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Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion. -

mwwm o perionas y orticedes QU
08 han pyeciek: 3 partepn en N Fesd oon st stand

Pulse’el! boton {que deses’“ £9
i No haga dohle cllc en'todofel} montaje




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion.

COMPOSICION DE LA
ACEITUNA EN %

VAEETiatdeYlaj@encia!
ﬂade

Visitarglagferia

Visitadnuestioystand

Queremecs expresar nuesiro agradecimiento a todas las personas y entidades
qua nos han ayudado para que pedamos participar on La V Feria de la Ciencia

0 0 Nos han prestado utensilios, donad tras, preparado
Pa rtll c.l ante s han hecho gestianes en nuestre nombre, nos han tacilitade informacion, etc.
También queremos dar las gracias a todi's nuesiriiis companeris

SU apoyo incondicional para que podamos estar aqui

Aceitunas Guadalquivir (Morén de la Frontera)
Acwitunss Yhara
AMPA "El Verdeo™

r
Consejeria de Agric esca
aca al' Cooperativa "La Campifia” [Arahal)

Exmo. Ayuntamignto de Arahal

000 Padros y familiares de alumnos

Personal de administracion y Servcios
Rituos Jed Arte
Sockedad de Desarrolic “Desde Arahal™
Taleres Albade (Alumini
Miica Girmaa Sabvago Shechar

Recordar las contenidos de nuestro stand

Buiselellotonfgueldesee!
iNolhagakidohlefclicalenitod ofel[montaje!




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion.

VENTAJAS DE SU CONSUMO

Se encuentra dentro de la famosa dieta mediterranea, caracterizada por ser
baja en acidos grasos saturados.

Es rica en fibras.

La aceituna de mesa es muy digestiva y posee efectos muy beneficiosos para
la salud.

La aceituna tiene propiedades laxantes v aperitivas.

En las afecciones de la vesicula biliar, las aceitunas. al 1igual que su aceite,
facilitan el vaciamiento de la vesicula.

Por su aporte de grasa insaturada se recomienda en situaciones de exceso de
colesterol vy triglicéridos en sangre.

INCONVENIENTES DE SU CONSUMO

Por su riqueza de sodio, se recomienda consumirlas con moderacion o
evitarlas a aquellas personas que precisan de una dieta con restriccion de
sal. insuficiencia cardiaca o retencion de liquidos.

En caso de exceso de peso. se aconseja tomarlas en pequefia cantidad o de
modo ocasional, debido a su aporte energético.




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion.

e

Batidora
moderna

&:_: . Filire

A alva Depdsitns

Ilk derio daxa
31 W et Pkl

W azide dhledres

It Pk cdgice

F | \H
5 : i 3 - - sk bnokeic o
Oro liquido: / \\ i
[ &5 L] varning E
Aceite de oliva. \ ) S

El aceite de Oofiva es estable
a elevadas rermeeralinas

mCete de n.‘“m:
ORETIVOR ool de oliva. ...

1 Prefwstemw sl coltors @6l aleem, va gue 5w s 8l comp A O dai ae gedsn 8 ImETOE
remtie v rancrnos o ke shanacE de Die paphs srene s wnbisntaler. #ransmy an v ceden qus tvae ol calirvs
d=i obrve pars b was
Delgw vy makdnden dal scone do sbvs v moodlnenos seomssan s vdud
1 Connencinn sindiain de By pe<endad d repein de ls nonslezs
1 Fupb:o lsn bundlamartsn creminde g de manbing de lon moandisden s prareese relsnansden oo by sbiznnen dal
acese de olinm
TEMPERATLRAS EEI’TIEAE DII
ALGUMNAS GRASAS COMESTIEB L I




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion. -

Oro liquido: Aceite de oliva (carteleria)

bcrio olaxa

B i< i Pk
W b dilnbeels

I iy vt edeiee

RECOMENDACIONES
PRACTICAS CON EL ACEITE

Para freir, utilizar Evitar
AQ. VIRGEN el consnme
de aceites
tropicales

Evitonr
almacenario
en
recipientes
de bhierro

Posee
nn sfects
protector
¥ thnies sin que apenas
en la piel se altere

!Pﬂn.il:u reutilizarlo
varias vecos




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion. -

Metabolismo del colesterol y Oro liquido: Aceite de oliva (carteleria)
enfermedades cardiovasculares.

Wiesles giohabes  Mivelss MOL  Nwvees LDL
da colesternl

AL G Salurados t t i
o s
A Gr. Monorsahurados

—

A Polirsaiurados ! ’ t
BB IOGERF 1
e | Fivvdsl b 1 W e B =Dl - vl

el ol [ ] o R i 8 il

Infimancia de los dcides grasos de la deta e o matabolismo dal colsbars

COLESTEROL

s Mﬂ@

=
EL DE LA TA EM EL DESARROLLO DE ATERD P i e CITREE 04 - e
rpm s gy LR -
n E .‘ IIEI:JE T = Darte i en Al saturedion DT ol 4 A =l LS TR +
P R o e L - s

J-crlrdtl:'llo-c_ ] I "'.“ X
....n-\. -% % ¥
e “"ﬂl’ﬁrfh

Lipoprateina de baja densidad (LDL)

-
.r i w
b .~ i

AHEL ek Bl e
ST EH L.

l. 3 i DR 1]
*:‘vﬁﬂk#ﬁ‘ru—:lﬁti# - A T

LDL-c Riesgo de padecer ECV

e e et o e T HDL-c | l Riesgo de padecer ECV




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion.

: Oro liquido: Aceite de oliva (carteleria)
Otras acciones.

ACTHIDAD ANTIDEIDANTE DEL ACEITE DE OLIVA
ot g 4 ) PP e f b el e e e [eremnd e
i Al el i (e de (ol T alel i L eyl i s 11 FRD &5 0 DDA TR Ly A T A 1
Ak

TR AR
=

LER Ft 1]

B ACETTE OF SUIVA ¥ LA DLABETES

En promstr uger lo diabeen 00 wn problomn de irawhicistia o lo wtibpacde da
siabid BaTe prichald of S Sdrds 44 dl maiabolame glcidue, el p prance
duragui S8¢ Tipsd da dusbaing
tamiin Bameds coma deabeten de ogua. Exte dobetes o1 frarterme

[ el il Ao s b rad i b b

Sk mn ol gt Dl fdedid Landadas @

COMFOMERTES DEL ACCTTE DE OLEWS Y SUS FLINDOMEE ANT

arg rawhea 7 oea e pemasto

po Memada dsbaver Maliviue Serbecconal erte noda suale doroe en
el embeornan
£t hipas gon sbon pe- dimrreliadin it e aidadin & S v
VIRSEH EXTRA ¥ LA GIABETES
preboss gm e da® e

bl N L (Sl b ghatanid A b sl p
s{LDL) 7 trglodrdor. y po- ol necxaitom o ina
it i i i ol Pt o D i il ol bt i b g e b
FEFDTED Fal

vty e aowte de obwa vrpen axtre majere ool

5, p el ] ey i Remdinks la Gk ™

] s

ifitme e & RIS ASEITES
Par ggmmpie wa ol aceite Dmegall | que a0 um orwa S0 lucha aobro s consanunci
wred ehuwada o e

acr la cabaher
1 doanny v

Diabetes.




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion.
Oro liquido: Aceite de oliva (carteleria)

Otras acciones.

EL ENVEJECIMIENTO
EFNETECIMIENTE

5.3, -EL ACEITE DE O A Y LA INFANCIA

da ALy ARP
rea, elartie y Al

Libatvmia v S B4

-1 (0]
w ul oporte de AD po rasiur

VIAS BILIA

Infancia.

Envejecimiento.




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion.
Oro liquido: Aceite de oliva (uegos)

Trivial.

El "triviad™ del » e de ol
Noormas de juego:

s H mblero s redondo. Tomdrd custre: braros e

crur que scabanis o cads mra de s tpon de propantas e cads o pars
combnpa €l COMTIpOREET gL

. Quien es quien?

' om I
& Luien es gu
El tublero tene cuato tipos de propuncae

AL v Bro,

F i ORIETIVO DEL JUEGO

REGLAS

S il et ik’ o bl b et el v pugiicn

et s de Coad
e LS v G P} 2 ol e ks, OO SE JUE

v awiis b prrpde e g b ansllars prava o

.
S o o< [Lumirama
| ragisior chgr i Fichs de collor diferaie ol de b demin 3

Erspera off qur ol e of dade sague o méesero min wio. Sake e |n colls contral v i masrve baon o ko g quen

El chirtma ox Bopar m oo de bow cxtrrmeon donde s formmls o pnia de mme de lon oo tome pan consomn

dado v pueds cambue de dawockam ol pasar pov s traces v M W o m b comlls coneral . Badber comnga
arsitca o pygador e ura pergonta del tnma. qur b plusce
b quar comuiga s CamTo gEaics v g ol oo Sl ublvo & marvo

L
ik s e
B Pt BicHV UGS IO pall EoPe §venhgual b L & re oporwesd. Tas of bacd & T i precdeo &
§ prepunis dicte ne come MrepY "M o “No”, Epreple. | Perimecs ol aparisda el e o
wry e uea tepeo, senphoremer o o eer o maree heoa sty
i i e i S Y T

AK LA SOV

waburn b wbevdatad o la - s mentin din b sk S ki barbs degmate, b baiw v, et

s i v s i s
EL DANATHMN

Eu rl prerens g e b e

NIOTAS:

I E]mego o g rm e s < apearnackcs i B v e mencambeabey | chermcs bl Boeee moems rado s mores e
2 L bt e sy b o el ey e g o e i i e bl g e b e e o ey e
Prrde i [ mlformn s “ntmch b G & e mcr i




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion. -

Oro HqUIdO Aceite de oliva (Presentaciones)

LA CARACTERIZACION ORGANOLEPTICA S

Dra. M?* Jesus Delgado

[
o
= 4
=
b

Las
=
o
L
=
o
e
=
=
5

PROPIEDADES SALUDABLES
DEL ACEITE DE OLIVA
VIRGEN

D. Salvador Cubero Navarro
D. José M? Penco Valenzuela
(Ingenieros agronomos)

Propias (Pendientes de entrega)




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion. -
Oro liquido: Aceite de oliva

El aceite frito:
=elmundoessau Productos de alteracion.

et O = Aceites de fritura. Alteracién y control. El sistema VISCOFRIT
El aceite reutilizado aumenta la

tension arterial LA FRITURA
AaTESACIEN TRAMCC S ICAT LN




Fase 2.- Tareas actuales de divulgacion.

Oro liquido: Aceite de oliva i
Tabla 4. Prircipal és grupos da compusshos famados én kot aceiles v grasss duranle 8 process El acelte ﬁltO:

de fritura (Dobanganes y col. 2002; Gertz, 2000; Gertz y cal., 2000 Productos de alteracién.

Tipa de alleracion Agente causanie Compuasios nuewvos resulames

) N i -
Hidroiibca Humedod  Ackos grascs Wres o e el 1 L B
Dl b bcarcdas i

Moncacilgliceroles

Mondmiencs axidados (TG)
Dimeros y polimens acdados (TG)
COoMpsetios volaies (akishidcs,
cabenas, hdmcarbunos, abe)

Oreitiog. s irsiarolis

Temperatuns Dimeros y polimancs na polanes (TG)
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Fase 3.- Proyectos de futuro. -
. Ferias de la Ciencia de 2009, 2010...7

Microbios y olivar

(“Enemigos del olivo” (enfermedades), “Aliados del olivo’ (bacterias contra las plagas,
micorrizas), “Nuestro amigo el lactobacilo”, “Las fermentaciones indeseadas”,
“Procesos de depuracion y microorganismos’)

Fl ciento y la madre de ... olivos.

(“Caracteristicas bioldgicas del olivo”, “Especies relacionadas con el olivo”, “Variedades

5 €€

de olivo”, “Los procesos de seleccion y mejora’)

Los cinco reinos en el olivar

) 1

(“Moneras’ (olivar e industria), “Hongos y protoctistas”, “Metafitas”, “Metazoos”).

Jugando entre los olivos ...

A raiz de estas jornadas estoy pensando que en el listado de proyectos para el futuro
podriamos afiadir uno sobre “Olivo y salud”, en el que podrian plantearse las siguientes

secciones: “El aceite y la aceituna en la dieta”, “Cultivo ecoldgico y salud”, “Usos no
alimentarios del aceite, relacionados con la salud”, y “Los fritos y la salud”.
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Fase 3.- Proyectos de futuro.
Otras acciones de divulgacion.

Prestamo de nuestros materiales

Esta colaboracion comenzo el afio pasado con la “Celebracion del dia de Andalucia del aiio 2007 en el
CEIP Valeriano Becquer” , en la cual los profesores y profesoras encargados de esta actividad combinaron
nuestros materiales con otros que ellos habian elaborado.

Participacion en otras Ferias y Exposiciones.
Participacion en sesiones de cata de aceituna de mesa y aceite de oliva.

Difusion de los materiales multimedia creados.

* Hemos creado un DVD recopilatorio de todos los proyectos que ha sido distribuido a algunas
organizaciones nacionales y extranjeras.

* El CD correspondiente a la V Feria de la Ciencia (2007) ha sido presentado al concurso sobre
audiovisuales convocado por la Fundacion para el Fomento y Promocion de la Aceituna de Mesa,
habiendo obtenido el Diploma de Honor del mismo.

Colaboracion con la Fundacion citada anteriormente

en temas relacionados con la divulgacion entre escolares.
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